SILES

AFTERWORK WIESN LOUNGE SPEISEN

(auf Vorbestellung garantiert - fiir spontane Gaste s‘hoit, was hoit)

ZUM EINSTIEG UNSERE HAUSSPEZIALITAT

Bruschetta Platte (9 Stiick) mit Stracciatella & konfierten Tomaten 29.5
Bruschetta Platte (9 Stiick) mit gerduchertem Lachstartar 32.5

HAUPTGERICHTE (17.00h- 22.00h)

Ofenfleischkdse (180gr) mit Bratkartoffeln 21
Hausgemachte Alplermagronen (300gr) mit Zwiebeln & Kartoffeln 24.5

+ selbstgemachtes Opfelmus + 2.5
Kleine Kiirbissuppe mit Zwirbelbrot (vegan) 1.5
Grosse Kiirbissuppe mit Zwirbelbrot (vegan) 18

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Weisswiirste (2 Stiick) mit Bretzn und siissem Senf 14

Frischer Bretzn 6
SCHMANKERL

Hausgemachtes weisses oder dunkles Schoggimousse mit Preiselbeer Coulis  10.5

Hausgemachtes Parfait 9.5

Glacéchiibel vom Bauernhof Vollenweider 5.5

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kénnen,
informieren unsere Mitarbeitenden gerne.
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 AFTERWORK

'WIESN LOUNGE

Jeden Donnerstagabend im Oktober
mit feinen Wiesn-Speisen




